Hozzédvalok:

2 db kacsacomb

25 dkg fehér bab

1 kis fej voroshagyma
1 gerezd fokhagyma

2 ¢k paradicsompiiré
10 dkg husos szalonna
2 szdl sargarépa

1 szil gyokér

I csokor petrezselyem

5O

A babot el6z6 este beaztatjuk, majd masnap reggel leszirjuk, és hideg vizben atoblitjuk,

A z6ldségeket megtisztitjuk, és apré kockara vagjuk. A kacsacombot kicsontozzuk, a bérét
lefejtjiik, s kockara vagjuk a hisat. A szalonnat apré kockara vagjuk, egy labasban ropogds-
ra piritjuk, szirGkanallal kiszedjuk, és félretesszilk. A hagymat finomra vagjuk, a szalonna=
zsiron Uvegesre piritjuk, ratesszik a kacsahust, és tovabb piritjuk. Miutan elfétt a leve, ra-
tesszik a 20ldségeket és a paradicsomplirét, Alaposan lepiritjuk, felontjuk mastel iten vizzel
vagy alaplével, és felforraljuk. Végul beletesszik a babol, a babérlevelet, izesitjuk soval, és
kis langon kb. masfél 6ra alatt készre 162zuk. Talalaskor a tetejdre szoruk a inomra vagott

petrezselymet és a piritott szalonnat.



